VH SELECTION
Item number VM-55101VH-V17

Ingredienti Zucchero, _siero di latte, cacao magro in polvere (16%) latte scremato in
polvere, antiagglomeranti (E341),sale e aromi

Informazioni Nutrizionali per 100 gr. di prodotto

Valore energetico 1550 kJ/370 kcal
Grassi 29
di cui
Grassi saturi 134
Carboidrati 7549
di cui
Zuccheri 739
Proteine 8,59
Sale 129
AnaI|S|F|S|co/ch|m|ca ...............................................................................
Umidita; max. 4 %

guando imballato

Densita: approx. 0.84 g/ccm

Germi totali: max. 10,000/g

Enterobacteriaceae: max. 10/g

Lieviti: max. 50/g

Muffe: max 50/g

Salmonella: absent 25/g
Dosagglo ........................ Lo g ST g o 269 ..................................
Conservazione Conservare in un luogo fresco e asciutto, a riparo da sostanze fortemente

odorose. La temperatura non deve superare | 25 C. L’'umidita non deve
superare il 70% RH.

Shelf-life: 18 mesi dalla data di produzione.

packing Sacchetti da 1 kg, 10 sacchetti per cartone /72 cartoni per bancale = 720
kg netto.

Certificazione La produzione di Barry Callebaut Sweden AB’s € in linea con i principi di

qualita ISO 9001 e con gli standard HACCP.
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