
IL MACINACAFFÈ ON DEMAND



LA STORIA DI UNO DEI MARCHI ITALIANI PIÚ CONOSCIUTI AL MONDO 
EBBE INIZIO NELLA MILANO DEGLI ANNI ’30. 

NEL 1938 IL BARISTA ACHILLE GAGGIA RIVOLUZIONÓ TOTALMENTE IL MODO DI ESTRARRE L’AROMA DEL CAFFÈ, 
INVENTANDO L’ESPRESSO CON LA CREMA NATURALE: UN PIACERE INCONFONDIBILE.

OGGI COME ALLORA, LA MISSIONE DI GAGGIA MILANO RIMANE QUELLA DI ESPORTARE L’ESPERIENZA 
DEL VERO ESPRESSO ITALIANO IN TUTTO IL MONDO. 

L’ INNOVAZIONE CHE SI INTRECCIA ALLA TRADIZIONE È IL PUNTO CHIAVE DELL’INTERA GAMMA DI MACCHINE 
PROFESSIONALI DA CAFFÈ: GRAZIE A UNA TECNOLOGIA ALL’AVANGUARDIA E UN DESIGN SOFISTICATO,

GAGGIA MILANO RIESCE A SODDISFARE LE RICHIESTE DI OGNI BARISTA.

MACINATURA PERFETTA



DESIGN E 
PERSONALIZZAZIONE
G10 DISPONE DI UN TOUCHSCREEN DA 4.3’’ 
PENSATO PER UNA FACILE CONFIGURAZIONE: 
PERSONALIZZAZIONE DEL LOGO E DELL’INTERFACCIA 
(DISPONIBILE IN 12 LINGUE), PROGRAMMAZIONE 
DELLA MACINATURA E ATTIVAZIONE DI NOTIFICHE 
SIA PER IL CICLO DI PULIZIA SIA PER LA SOSTITUZIONE 
DELLE MACINE.

GRAZIE A UNA PORTA USB PRESENTE SUL RETRO, 
È POSSIBILE TRASFERIRE PARAMETRI, CARICARE 
IMMAGINI PERSONALIZZATE O AGGIORNAMENTI 
SOFTWARE.

G10 VANTA UN ELEGANTE RIVESTIMENTO IN 
ALLUMINIO CHE ASSICURA UNA LUNGA RESISTENZA 
NEL TEMPO.

È POSSIBILE SCEGLIERE TRA 3 COLORI: COPPER, WHITE 
E BLACK.

TRE MODALITÁ 
DI PROGRAMMAZIONE
DOSE ON DEMAND (SOLUZIONE BREVETTATA): 
PENSATA PER UN’ELEVATA PRODUTTIVITÀ, LA DOSE 
PER LA TAZZA SUCCESSIVA VIENE AUTOMATICAMENTE 
PRE-MACINATA.

GRIND ON DEMAND: LA DOSE VIENE MACINATA 
ISTANTANEAMENTE.

MODALITÀ MANUALE: LA MACINATURA 
AVVIENE MENTRE IL PORTAFILTRO PREME IL 
MICROINTERRUTTORE DI SICUREZZA.

CARATTERISTICHE 
E VANTAGGI
G10 È DOTATO DI MACINE SPECIALI A LUNGA 
RESISTENZA, IN GRADO DI PRODURRE FINO A CIRCA 
1200 KG DI CAFFÈ.

LA REGOLAZIONE DELLA MACINATURA È FACILE E 
PRECISA (0.002 MM), CON TRAMOGGIA DA 1.2 KG E 
MICROINTERRUTTORE DI SICUREZZA.

G10 È IL MACINACAFFÈ PIÙ VELOCE DISPONIBILE SUL 
MERCATO: DOSI SINGOLE O DOPPIE AL TOCCO DEL 
PORTAFILTRO.

LA PULIZIA DEI CONDOTTI DEL CAFFÈ AVVIENE 
DALL’ALTO VERSO IL BASSO MEDIANTE UNA SPAZZOLA 
IN DOTAZIONE ED È AGEVOLATA DALLA PRESENZA DI 
UNA BOCCHETTA SUPERIORE.



INNOVAZIONE
DESIGN E
FUNZIONALITÀ
SENZA TEMPO

CARATTERISTICHE TECNICHE

Peso netto	 16 Kg
Larghezza 190 mm
Profondità 370 mm
Altezza 628 mm
Tramoggia	 1.2 Kg
Macine Ø 64 mm
Potenza 525 W 
Rivoluzioni	 1250 rpm (50 Hz) 
Produzione				 2 - 3 g/s 

COLORI

Copper / White / Black

SaGa Coffee S.p.A. - Località Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano, Bologna - Italy - Tel.: +39 0534 7741 - Fax: +39 0534 774808
SaGa Coffee si riserva il diritto di modificare le specifiche di prodotto secondo una politica di design in continua evoluzione.
Gaggia è un marchio concesso in licenza da Gaggia S.p.A.
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